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 NON ruotare il volano (7) in senso 
antiorario. 

 Si potrebbero causare seri danni 
all’affettatrice.

 
• Effettuare 4/5 giri di avvio del volano (7) 

prima che la merce entri in contatto con 
la lama (16).

• Durante il movimento in avanti del car-
rello (5) (lontano dall’operatore) la lama 
(16) entra nella merce. 

 La fetta, guidata dal parafetta (2), si stac-
ca e cade sul piatto raccoglitore (1).

• Durante il movimento di ritorno del carrel-
lo (5) (verso I’operatore) viene azionato 
il dispositivo meccanico cha fa avanzare 
in senso trasversale il piatto porta merce 
(4) verso la lama (16).

 Il valore dell’avanzamento trasversale 
viene impostato con la manopola rego-
lazione spessore fetta (13).

• A lavorazione ultimata, interrompere la 
rotazione del volano (7); la lama (16) si 
ferma. 

• Allontanare dalla lama (16) il piatto porta 
merce (4) (con la merce rimasta) inter-
venendo sul volantino (12) oppure sulla 
leva avanzamento rapido (11). 

Fig. 18

Fig. 17
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6.1 - INTERVENTI DI MANUTEN-
ZIONE CICLICA

Oltre alle operazioni di pulizia descritte 
nei paragrafi  precedenti, occorre eseguire 
delle operazioni di manutenzione periodica 
per garantire l’effi cenza dell’affettatrice nel 
tempo.

Gli interventi di manutenzione consentiti 
all’operatore sono:

---------
• Lubrifi cazione guide scorrimento car-

rello (5) e piatto porta merce (4) e pun-
ti di lubrifi cazione.

 - Frequenza : Settimanale.
   (vedere paragrafo “6.2”)

---------
• Lubrifi cazione catena (19) e coppia 

conica (20).

 - Frequenza : Ogni 6 mesi.
   (vedere paragrafo “6.4”)

---------
• Affi latura lama
 Periodicamente, o almeno ogni 6 mesi, 

affi lare la lama (16) come descritto nel 
paragrafo “6.3”.

 La frequenza dell’affilatura e la sua 
durata dipendono dal tipo di utilizzo 
dell’affettatrice (tempi di lavoro e 
prodotto lavorato).

Altri interventi di manutenzione DEVONO 
essere eseguiti esclusivamente da personale 
di assistenza autorizzato dal costruttore in 
quanto sono particolarmente complicati o 
sono pericolosi per l’operatore.

Le operazioni sono:
• Sostituzione della lama.
• Sostituzione delle mole dell’affi latoio.
• Sostituzione catena.
• Riparazioni di parti strutturali, riparazio-

ne e/o sostituzione componenti sottoba-
samento.
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5.3 - PULIZIA DEL COPRILAMA

 ATTENZIONE: Pericolo di taglio! 
 Utilizzare guanti di protezione 

resistenti al taglio ed alla lacerazione 
ed eseguire tutte le operazioni con  
estrema attenzione.

 NON DISTRARSI ! 

• Inumidire un panno con una soluzione di 
acqua e alcool.

• Inserire il panno umido tra il coprilama 
(14) e la lama (16).

• Tenere con le mani le due estremità del 
panno e farlo scorrere lungo il coprilama 
(14) 

Fig. 25

 ATTENZIONE:
 Eseguire la pulizia della lama 

(16) SEMPRE con il paralama (9) 
montato.

 Non usare detergenti per pulire la 
lama (16)

5.4 - PULIZIA DEL PIATTO 
  RACCOGLITORE

• Per rimuovere il piatto raccoglitore (1) al-
lentare le due viti (1a) e sganciarlo dalle 
mollette di ritegno (1b).

• Lavare il piatto con acqua e normale de-
tergente per stoviglie).

Fig. 26
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• Riposizionare il paralama (9) serrando il 
pomello (9a) (fi g. 13).

 ATTENZIONE:
 Non lasciare l’affettatrice senza 

i l  paralama (9) correttamente 
posizionato. 

 Pericolo di tagliarsi !

Fig. 19

• Premere i due tasti (10a) e contempora-
neamente sollevare il pressamerce (3).

• Rimuovere la merce dal piatto (4).

Fig. 20

• Procedere alla pulizia dell’affettatrice 
come descritto nell’apposito paragrafo.
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5.1 - PULIZIA DELL’AFFETTATRI-
CE

 L ’ a f f e t t a t r i c e  D E V E  e s s e r e 
accuratamente pulita almeno una volta 
al giorno; se necessario con maggior 
frequenza. 

 Dopo un periodo piu o meno lungo 
di inattivita pulire l’affettatrice prima 
dell’utilizzo.

 ATTENZIONE: Pericolo di taglio! 
 Utilizzare guanti di protezione 

resistenti al taglio ed  alla lacerazione 
ed eseguire tutte le operazioni con  
estrema attenzione.

 NON DISTRARSI ! 

• Estrarre la vaschetta (18).

Fig. 21

• Svitare il pomello (34) e sollevare piat-
to porta merce (4) completo di braccio 
pressamerce (3).

Fig. 22

• Pulire tutte le parti smontate ed il corpo 
macchina utilizzando esclusivamente 
acqua calda (ad una temperature non 
inferiore a 30°C) e detersivo schiumoso 
biodegradabile del tipo per stoviglie.

 Utilizzare un panno morbido, spugno-
so ed eventualmente uno spazzolino di 
nylon per le zone appuntite del piatto (4) 
e del pressamerce (3).
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• Risciacquare esclusivamente con acqua 
calda ed asciugare con panni morbidi, 
spugnosi.

 ATTENZIONE: NON pulire la macchi-
na con getti d’acqua, con vapore, 
con metodi similari, con detersivi 
corrosivi in lavastoviglie. 

 Per la pulizia del basamento (8) e delle 
parti verniciate usare un panno morbido 
evitando l’impiego di detersivi 
abrasivi.

• Riposizionare il piatto porta merce (4) 
assicurandosi che il dente di scorrimento 
(35) si agganci al carrello (5).

Fig. 23

Fig. 24
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• Fissare il piatto porta merce (4) al carrel-
lo (5) serrando il pomello (34).

5.2 - PULIZIA DELLA LAMA

 ATTENZIONE: Pericolo di taglio! 
 Utilizzare guanti di protezione 

resistenti al taglio ed  alla lacerazione 
ed eseguire tutte le operazioni con  
estrema attenzione.

 NON DISTRARSI ! 

• Premere con un panno umido sulla lama 
(16) strofi nando lentamente con movi-
menti dall’interno verso l’esterno.

 ATTENZIONE:
 Eseguire la pulizia della lama (16) 

SEMPRE con il paralama (9) montato 
a ridosso della stessa in posizione di 
sicurezza.
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