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Caratteristiche tecniche

Diametro lama ..........
Spessore di tagho
Taglho utile:
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Dimensioni d'ingombro massime
(wvaler in mm)




1. Volano

2. Impugnatura

3. Carrello

4. Manopola numerata
spessore fetta

5. Pomolo avanzamento rapido
piatto

&. Piatio portamerce

7. Prezsamerce

5. Affilatoio

9. Lama

10. Paralama

11. Parafetta

12. Piatto di raccolta

13. Vaschetta raccogli scario

14. Avanzamentc lento piatto

15. Pomolo bloccaggio piatio

16. Pomello bioccaggio
affilatoic




Uso della macchina

Ruotare il volanc 1 avvicinando il
carrello 3 (verso I'operatore);
Scllevare il prezsamerce T;
FRuotare in 2enso orario la
manopola 5 e
contemporansamente spostare
verso destra il piatto porfamerce 6,

S

Appoggiars sul piatto 6 il prodotio
da affettare;

Abbassare il pressamerce 7
bloccando il prodotio;

Fuotare in 2enso orario la
manopaola 5 e
contemporansamente spostare
verso sinistra il piatto 6 per
avvicinare il prodotto alla lama 9;
L'awvvicinamento £ 'allontaments
del prodottc possono essere
effettuati con pid precisions
usando la mancpola 14;
Azionando la manopola numerata
4 (0=2.5 mm) predisporrs lo
spessore della fetta richiesto



Frima di iniziare il taglic del '
prodotto imucvere il paralama BT [?IJ
10 allentando il pomolo 101 & & -

spostario dalla posizione di A j{

riposo (A) alla posizione di (
lavoro (B) scoprendo il tal modo
il filo della lama stessa;

Bloccare il paralama 10 nella
nuova posizione riavvitando il
pomole 10.1;

ATTENZIONE

Utilizzare sempre guanti di
protezions antitaglio ed
antizcivole operando con grande
attenzicne, senza distrarsi.
PERICOLO DI TAGLIO!
Ructare il volano 1 avviando
I'operazione di taglho con
ﬁlgposizi{me delle fette sul piatic
Riportare il paralama 10 in
posizicns di riposo (A) ad
operazioni di taglio terminate;

MAI LASCIARE LA MACCHIMA
DELLA TAWA SCOPERTOT

Pulizia della macchina

Per le cperazioni di pulizia
ufilizzare ezclusivamente un
panno inumidito con acqua &
normale detersivo liguido per
stoviglie.

Attenzione: Utilizzare sempre
guanti di protezione antitaglio
ed antiscivolo eseguendo le
operazioni di seguito descritie con
grande attenzione, senza distrarsi.
PERICCOLO DN TAGLIO!

Ruotare il volanz 1 avvicinando il
carrelle 3 {verso I'operatore); Ructars
in senso orario la manopola 5 2
contemporaneamente spostare verso
destra il piatto portamerce 6,
Togliere il prodotto dal piatto 6;
Switare il pomolo 15 di bloccaggio
come in figura;



Sollevare il piatio portamerce §;
Pulire con cura la parte inferiore
del piatto ed il piano

del carrsllo 3;

Pulire la lama 9 come in
figura, con grande atfenzions,
pariendo dal ceniro verso
Festemno;

Aprire il parafetta 11 e pulirne con cura
I'interno;

Rimuovere il paralama 10 previo
allentamento del relativo pomolo di
bloccaggio 10.1.

ATTENZIOME: Pericolo di taglic!

Rirmontare il paralama prontamenis
ad operazioni di pulizia terminate.



Estrarre [a vaschetta raccogli scarti 12 <Ll
lavaria, asciugarla e rimettera in sede

Rimuovers il piatto 12 previo
allentamento delle due viti di
fizsaggio.

Affilatura lama 16, g

Allentare il pemelle di bloccaggio 16 2 Iy -
dell'affilatoio §; } // |

Sollevare I'affilatoic e ruotarlo di 120°; ,\( W, o !lI
L

= ! IIl.
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Riabbassare con attenzione
I'affilatoio 8, la lama si centrera
autcmaticamente tra le due mole;
Ritloceare il pomelio 16.




Mettere in rotazions il volano & - ‘l‘—" % 8.1
premere L \Y
contemporaneamente, per g N i
circa 30-40 zecondi, solo il %
pulsante 8.1;

Interrompers la rotazione e
controllare con una matita che
sul filo della lama si sia
formata una leggera bava;
Metiere nuocvamente in
rotazione il volano e premers
contemporaneamente 2olo il
puisante 8.2 per 2-3 secondi;
Riportare Faffilatoic nella
posizione originaria.

Lubrificazione

Una-due gocce d'olio nei
punti indicati;

Usare esclusivamente I'olio in
dotazione;

Pulire con cura dopo la
lubrificazicne rimucvendo
I'eventuale olio in 2ccesso.




